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alegge 352/93 ¢ i suo regolamento di at-

tuazione DPR 376/95 hanno disciplina-

to la raccolta ¢ la commercializzazione
dei funght epiget freschi ¢ conservati. La ven-
dita dei funghi spontanei destinati al dettaglio &
consentita previa certificazione di avvenuto con-
troflo da parte deghi Ispettorati Micologici (art.3
DPR 376/95 -Certificazione sanitaria-).
Per la designazione dei funghi devono essere
atilizzati i nomi scientifici delle relative specie,
1 funghi freschi sfust o preconfezionati, che non
possono essere consumatl crudi, deve riportare
dell’obbligo  della  cottura,  inoltre
Tetichettatura,la presentazione e la pubblicith
ded funghi deve essere conforme alle disposizio-
i il Decreto legislativo 27 gennaio 1992, n. 109
suce. modifiche ¢ integrazioni.
La normativa incrente ai prodotti ortofrutti-
coli obbliga che sulle cassette di frutta e ver-
dura poste in vendita deve essere visibili su
un’etichetta le indicazioni dell’origine, della
varietd ¢ della categoria secondo le norme del
Decreto legislativo 306/02, nel quale defini-
scono le sanzioni per chi non rispetta i rego-
lamenti dell’ Unione Europea sulla qualiti ¢
commercializzazione dell’ortofrutta. I prodot-
i ontofrutticoli ai quali si applicano le norme di
qualita comunitarie sono elencati nell”allegato
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1 del Reg. 2200/96 e riguardano:

1. per gli ontaggi: agli, asparagi, carciofi, caro-
te, cavolfion, cavoli di Bruxeles, cavoli cap-
pucci ¢ verze, cetrioli, cicoria Witloof, cipolle,
fagiolini, lattughe, indivie ricce ¢ scarole, me-
lanzane, peperoni dolei, piselli, pomodori, por-
11, sedani da coste, spinaci, zucchine; funghi
coltivati:

2. per la frutta: agrumi, albicocche, avocadi, ba-
nane, ciliegie, cocomeri, fragole, kiwi, mele, pe-
re, meloni, nocciole In guscio, noct in guscio,
pesche ¢ nettarine, prugne (susine), uva da ta-
vola. Quindi non rientra nella normativa sopra
indicata i funghi selvatici (porcini, galletti ece.).
Caso a parte ¢ il fungo IGP di Borgotaro: I fun-
ghi poreint IGP devono essere confezionati al-
Uinterno di contenitori di legno a sponde basse
s un unico strato, con chiusura della confezio-
ne tramite retina sigiflata in modo da impedire
che il contenuto possa essere estratto senza la
rottura del sigillo e apposizione sul contenitore
delle diciture “Fungo di Borgotaro™, “Indicazio-
ne Geografica Protetta”, nome, ragione sociale
ed indirizzo del commerciante, data di raccolta
¢ peso netto all ongine. Inoltre dovr essere ap-
plicata 'etichetta di certificazione sanitaria. Per
tutti 1 prodott ortofrutticoli non soggetti a nor-
me di qualith come appunto i funghi selvatici,
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in ogni imballaggio devo-
no essere rportate esterna-
mente almeno su di un la-
to o in etichetta, in modo
chiaramente leggibile, le
seguenti indicazioni:

1) denominazione ¢ sede
della ditta confezionatri-
ce del prodotto;

2) prodotto, varietd o tipo;
3) qualifica di selezione
“extra” o “prima’” o “mer-
cantile”, ove prevista:

4) calibratura con I'indi-
carzione della misura in
centimetri della circonfe-
renza minima ¢ massima
dei frutti contenuti, ove
prevista, Possono, inol-
tre, essere riportati il
marchio commerciale ¢ la
denominazione della #o-
na di produzione. Per ghi
ortaggi, all'esterno degli
imballaggi, devono figu-
rare oltre alle indicaziont
1) ¢ 2) possibilmente, a
seconda dei prodotti, an-
che quelia del numero o
del peso minimo e massi-
mo dei pezzi contenuti
negli imballaggi stessi.
Per gli imballaggi del ti-
po “riutilizzabile” le pre-
dette indicazioni possono
essere contenule in un
cartellino resistente da
fissare solidamente agli
imballaggi stessi.
Rintracciabilith Reg.CE
1782002

Da quanto abbiamo detto
P'esercente potrebbe ven-
dere funghi spontanei sen-
za indicare la zona di ori-
gine 0 peggio spacciare
fraudolentemente (CCP

{CE) 28.1.2002, n.178, stabilisce i prin-
cipi e 1 requisiti general della legisla-
zione alimentare, istituisce 1" Autorita
europea per la sicurezza alimentare ¢
fissa procedure nel campo della sicu-
rezza alimentare. Detta norma dispone,
in tutte le fasi della produzione, della
trasformazione
e della distribu-
zione, la rin-
tracciabilita de-
glialimenti, dei
mangimi, deglhi
animali desti-
nati alla produ-
zione alimenta-
re e di qualsiasi
altra sostanza
destinata o atta
a entrare a far
parte di un ali-
mento o di un
mangime.

515) al consumatore finale funghi di origine no-
strana, che rsultano invece di provenienza extra
comunitaria. Ci viene in aiuto il Reg CE
17812002, sanzionato dal recente Decreto Legi-
slativo 5 aprile 2006, n. 190, “Disciplina sanzio-
natoria per le violazioni del regolamento {CE) n.
178/2002 che stabilisce 1 principi ¢ 1 squisiti ge-
nerali della legislazione alimentare, istituisce
"autorita curopea per la sicurezza alimentare ¢
fissa procedure nel settore della sicurezza ali-
mentare” pubblicato nella Gazzetta Ufficiale
n.118 del 23 maggio 2006. L'art. 18 del Reg.

11 Regolamento comunitario ¢ direttamente
applicabile nel nostro Paese, senza che occor-
ra I"approvazione di norme attuative.

Quali sono questi obblighi:

Spetta agli operatori del settore alimentare ¢ dei
mangimi garantire che nelle imprese da essi con-
wollate gli alimenti 0 1 mangimi soddisfine le
disposiziom della legislazione alimentare ine-
renti alle loro attivita in tutte le fasi della pro-
duzione, della trasformazione ¢ della distribu-
zione e verificare che tali disposizioni siano sod-
disfatte (articolo 17, comma 1). E disposta in
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propri prodotti. Le
informazioni al riguar-
do sono messe a dispo-
izione delle auntorita
| competenti che le ri-
chiedano. (articolo 18,
comma 3).
Si richiede quindi che
gli operatori siano in
condizione di risalire al-
= ancllo precedente ed a
. quello successivo nella
filiera alimentare.
Nel caso di ricezione di
un prodotto da parte di
un'impresa del settore
alimentare o mangimi-
stico, deve essere indi-
viduato anche il singo-
lo coltivatore, cacciatore o allevatore
che ha fomito la materia prima come
in questo caso anche il raccoglitore di
funghi, invece per quanto riguarda la
fornitura det propri prodotti gl opera-
tori sono obbligati a individuare le im-
prese a cul ¢ stato ceduto un prodotto,
un animale, un mangime ecc., esclu-
dendo in tal modo {"obbligo di indivi-
duazione del consumatore finale.
Al fini dell’art. 18 & necessaria
quindi la registrazione delle se-
guenti informazioni:
- indinzzo del formtore, natura del pro-
dotto formito;
- indirizzo del cliente, natura di pro-
dotto forniti al cliente:
- data dell’operazione fo
La seconda categoria di informazione
include:

conscgna,

tutte le fasi della produzione, della trasforma-
zione e della distribuzione la rintracciabilita de-
gli alimenti, dei mangimi, degli animali desti-
nati alla produzione alimentare ¢ di gualsiasi al-
tra sostanza destinata o atta a entrare a far par-
te di un alimento o di un mangime.

{articolo 18, comma 1) .

Gli operatori del settore alimentare e del mangi-
mi devono essere in grado di individuare chi ab-
bia fomito loro un alimento, un mangime, un ani-
male destinato alla produzione alimentare o gual-
siasi sostanza destinata © alta a entrare a {ar par-
te di un alimento o di un mangime. A tal fine det-
i operatori devono disporre di sistemi ¢ di pro-
cedure che consentano di mettere a disposizio-
ne delle autorita competent, che le nichiedano,
le informazion al riguardo. (articolo 18, comma
2) Gli operatori del settore alimentare ¢ dei man-
gimi, devono disporre di sistemi e procedure per
individuare fe imprese alle quali hanno fornito 1
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- quantita;

- eventuale numero del lotto o data di raccolta ;
- descrizione dettaghiata del prodotto.

11 Regolamento (CE) 852/2004 sull’igiene dei
prodotti alimentari si applica a tutta la filiera ali-
mentare, compresa la produzione primaria, an-
che per le attivita di trasporto, magazzinaggio e
manipolazione quali operazioni associate ai pro-
dotti primarn sul luogo di produzione, purche
non subiscono alterazioni sostanziali della loro
natura originaria. Rientra la raccolta e il traspor-
to ai centri di trasformazione dei funghi selva-
tici. Non si parla di una vera & propria estensio-
ne del sistema di autocontrolle (HACCP) come
per la produzione secondaria, ma dell’ obbligo
della tenuta delle registrazioni, in particolare:
a) P'uso di qualsiasi prodotto fitosanitario ¢ biocido:
b) 'insorgenza di qualsiasi malattia o infesta-
zione che possa incidere sulla sicurezza det
prodotti vegetali (es. specie estranee):

59]




¢) I nisultati di tutte le analisi pertinenti effetina-
te su campioni che abbiano rifevanza per la sa-
lute umana {es. radicattivita).

FUNGHI SPONTANEI
EXTRA COMUNITARI

La produzione locale dei funghi selvatici {(dat
ISTAT del 2000) copre solamente il cinque per
cento sull'intero prodotto fresco commercializ-
zato, il restante 95 per cento del prodotto consu-
mato in lalia arriva da paesi extracomunitari in
particolare: est europeo, Marocco, Africa men-
dionale, Cina. Nei nuovi regolamenti CE e in par-
ticolare 1l REG CE 882/04 relativo ai controlli
ufficiali & prevista 'intensificazione di controlli
con la designazione di specifici punti di entrata

nel termitorio della comunita, una mag-
giore cooperazione tra gli stati membri,
il coordinamento tra | numerosi organi-
smi di controllo (ASL, NAS Carabinie-
r1, Finanza ece.) che operano a livello sia
nazionale sia in sede locale.

All *Articolo 11 del Regolamento (CE)
n. 178/2002 gli alimenti e 1 mangimi
importati nella Comunita per esservi
immessi sul mercato devono rispetta-
re le pertinenti disposizioni della legi-
slazione alimentare o le condizioni ni-
conosciuate almeno equivalent dalla

Comunita o, quando tra le Comunita ¢ il paese
esportatore esiste un accordo specifico, le di-
sposizioni ivi contenute. Questo significa che
I"importatore deve comungue garantire la si-
curezza dell’alimento ai sensi dell’art. 14, Reg
Ce 178/2002 deve essere in grado di individua-
re chi abbia fornito loro e tutte le informazio-
ni al riguardo per la rintracciabilita di questo
prodotto naturale del bosco.

PER CONTATTARCI:

Segreteria Nazionale UN.PLS.1. Referente Na-
zionale Ispettori Micologi

e-mail: micotec @libero.it

Tel/Fax: 05217772046
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